


,Der Gin des Lebens liegt in den Bergen®

Echt bayerisches Gin Tonic-Tasting

Im Gedachtnis bleibt das, was man mit allen Sinnen erlebt: die spekta-
kulare Kulisse der bayerischen Berge im Blick, den Duft der Blumen-
wiesen in der Nase, dazu das Zwitschern der Vogel und das Rauschen
der Bache - ein einmaliges Gefiihl. Fehlt nur noch etwas fiir den ganz
besonderen Geschmack! Bei uns bedeutet das: Gin Tonic in all seiner
Vielfaltigkeit. Mit dem Bergbrenner Gin der Grassl Brennerei als Basis
zeigen wir, wie wichtig das richtige Tonic zum perfekten Gin ist - und
wie unterschiedlich das Geschmackserlebnis sein kann, wenn man es
variiert. Mediterran, zitronig, klassisch - oder am besten gleich alle Vari-
anten im Vergleich. Und welcher Gin Tonic schmeckt Thnen am besten?

Probieren Sie es aus - als Teambuilding in der Natur oder auBergew6hn-
liches Highlight fiir Privatveranstaltungen, als Wanderung in den Ber-
gen oder Event in einer unserer speziellen Locations wird unser Gin
Tonic-Tasting zum unvergesslichen Erlebnis.
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Warum der Gin in Bayern
am besten schmeckt

Die bayerischen Berge ge-
horen zu den einmaligsten
Event-Locations der Welt.
Saftige Wiesen, kristall-
klare Bergseen und ein-
drucksvolle Gipfel begeis-
tern Besucher seit jeher.
Was viele gar nicht wissen:
Das sind nicht die einzigen
Schatze, die die Alpenregi-
on zu bieten hat. Kréuter,
Beeren und Wurzeln gedei-
hen hier in der Natur ganz
unberiithrt - und bieten die
besten Zutaten flir eine
ganz besondere Spirituose:
Gin. Denn der bertthmte
Wacholder-Schnaps ist kei-
neswegs nur ein Getrank,
fir das das vereinigte Ko-
nigreich bekannt ist. Auch
Deutschland hat in Sachen
Gin eine lange Tradition. Es
heiBt, dass findige Schnaps-
brenner schon 1874 in
Berlin versucht hatten, den

,Genever®, der hollandische Vorfahre des heutigen Gins, nachzuahmen.
Auch wenn es nicht genau tiberliefert ist: Experten gehen davon aus,
dass Soldaten den Genever einst mit nach England brachten, wo er
schlieBlich zu dem gemacht wurde, was er heute ist. Und tber die Be-
satzer im Nachkriegsdeutschland kam das auBergewdhnliche Getrank
dann wieder zuriick. Heute gibt es hierzulande fast 700 Sorten, Gin ge-
hort zu den beliebtesten Spirituosen tiberhaupt. Dabei hat jede Art ihren
ganz eigenen Geschmack - vor allem in den Alpen, wo die handverlese-
nen Krauter unter besten Bedingungen wachsen und gedeihen kénnen
und so fiir ein unvergleichliches Aroma sorgen.

GESCHICHTE




Lange Tradition und ein
einzigartiges Brennrecht

,ochmecka duats guad® - doch
dafiir braucht es Erfahrung, beste
Zutaten und die hohe Kunst des
Brennens. All das hat die traditi-
onsreiche Bergbrennerei Grassl,
die den Bergbrenner Gin fiir unser
Gin Tonic-Tasting herstellt. Das
ausdrucksstarke Getrank basiert
auf den altesten Wacholderbrenn-
rechten in ganz Bayern. Von Hand
wird der Gin seit vielen Jahren
in den Kupferbrennkesseln der
altesten bayerischen Bergbren-
nerei aus feinem Wacholder und
22 ,Botanicals®, also Aromen,
sorgsam destilliert. Urkunden
bezeugen, dass die Brennerei
bereits 1692 die Rechte erteilt
bekam, Wacholder, Enzian und
Meisterwurz zu brennen - und
diese Rechte gelten bis heute. So
genieBt die Brennerei Grassl noch
immer das einzigartige Privileg,
aus dem Wacholder der Berchtes-
gadener Alpen und des dortigen
Nationalparks Gin zu destillieren.
Die Basis ftir unsere sorgfaltig ge-
mischten Gin Tonic-Sorten.

BRENNEN
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Nur das Beste ist drin im Gin

Kubebenpfeffer, Enzian, SiilBholz, Wacholder - und dazu Beeren, Rin-
den, Samen, Friichte, Schalen und Wurzeln geben dem Bergbrenner
Gin sein kréaftiges und unvergleichliches Aroma. In urigen Brennhiitten
auf 1.300 m Hohe werden die Botanicals, erlesene Krauter aus der un-
bertihrten hochalpinen Natur, destilliert und miteinander in Einklang
gebracht, bevor sie zusammen mit sorgféltig ausgewahlten Bitterlimo-
naden zu unseren Gin Tonics gemischt werden. Und das Beste ist: Man
muss sich nicht fiir eine Sorte entscheiden, denn ,guad” sind sie alle!
Es heiB3t sogar, dass sie hier, inmitten der bayerischen Natur, wo die
Zutaten teilweise handverlesen werden, noch besser schmecken wiir-
den als anderswo. Vielleicht liegt es daran, dass wir noch mehr zu bie-
ten haben, als den reinen Genuss: eine einmalige Umgebung und viele
spannende Geschichten tiber die Berchtesgadener Berge und ihren Al-
pen-Gin. Uberzeugen Sie sich selbst!

Willkommen im Team!

Ein Gin Tonic-Tasting als Firmenveranstaltung oder Teambuil-
ding-Event? Eine gute Idee! Denn nichts bringt Kollegen naher zusam-
men als ein gemeinsames Erlebnis. Und das wird bei uns groBgeschrie-
ben: ein Tag in den bayerischen Bergen - dort, wo die Zutaten fiir den
auBergewohnlichen Bergbrenner Gin wachsen - begleitet von erfah-
renen Event-Experten, die individuell auf jede Gruppe eingehen.

Und als Hohepunkt die Verkostung unserer hochwertigen

Gin Tonic-Sorten: Das ist eine Erfahrung, die im Gedéacht- =
nis bleibt. Und zwar noch lange nach dem Event!

FUR FIRMEN




Geschichten und Geschichte

LOCATION

Nach der BegriiBung dreht sich zunéachst immer alles um die Haupt-
person - den traditionsreichen Bergbrenner Gin aus der Region. Ge-
schichten und Geschichte, erzahlt von einem, der es wissen muss: Peter
Beierl, Geschaftsfiihrer von Mountain Entertainment, ist hier geboren
und kennt und liebt Berchtesgaden und ,seine” Berge. Dann geht es los,
ob mit dem Bus zur Location oder zu FuB in die Natur. Immer dabei:
der Bergbrenner Gin, mehrere Varianten Tonic, eine Flasche Wasser
fiir jeden und sogar die Botanicals, die fiir den Gin verwendet wurden.
Denn auch sie diirfen gerne probiert werden!

Die schonsten Fleckchen der Erde

Als Partner verschiedener Locations organisieren wir Ihr Gin To-
nic-Tasting an den wohl schénsten Fleckchen der Welt. In den Gewol-
ben des Kéniglichen Schlosses, auf verschiedenen urigen Almen und in
Berggasthofen, sogar im Boot auf dem smaragdgriinen Hintersee, der
hier liebevoll ,Annerl” heift, und im Salzbergwerk fithren wir unsere
Verkostung mit Thnen durch - und auf Wunsch in jeder Location Ihrer
Wahl. Egal wo: Unser Gin Tonic-Tasting ist immer ein ganz besonde-
rer Programmpunkt, ein erlebnisreicher Aperitiv oder einfach ein ge-
schichtstrachtiges und auergewohnliches Beisammensein.



Wo konnte man besser
Geschichten erzahlen als dort,
wo sie passiert sind?

Wir kennen und lieben die Berge
und ihre Geschichten, die seit Ge-
nerationen immer weitergetragen
werden. Und wo koénnte man sie
besser erzahlen als hier, mitten in
dieser auBergewohnlichen Natur?
Begleiten Sie uns ein Stiick und erle-
ben Sie einen Tag voller Emotionen.
Dabei legen wir héchsten Wert auf
Qualitat, Authentizitat und ein erle-
senes Programm. Erfahren Sie die
Kultur Bayerns auf einer entspann-
ten Wanderung durch die Natur - als
Premium-Angebot fiir Unternehmen,
Teambuildings, Incentives oder Kro-
nung von Geburtstagen und Jubila-
en. Als Highlight gibt es dann - na-
tirlich individuell zugeschnitten auf
Ihre eigenen Anforderungen - unser
Gin Tonic-Tasting. Ein ganz besonde-
res Schmankerl, auf Wunsch natiir-
lich mit einer ziinftigen Brotzeit. Und
dazu unzéhlige Anekdoten aus dem
Leben der Bergbrenner, Bergsteiger
und Vorfahren, die man so in keinem
Buch findet. Versprochen!

GIN TONIC
WANDERUNG




Gin Tonic-Tasting in Berchtesgaden

AUF EINEN
BLICK

Fir Gruppen von 5 bis 100 Personen
Indoor | Outdoor

Dauer: ca. 60 Minuten bis 4 Stunden
Ganzjahrig

Location frei wéahlbar oder

Mountain Entertainment-Partner-Location
Wanderung auch in mehreren Etappen
Fir Firmen und Privatpersonen

Gerne erstellen wir lhnen ein individuelles Angebot.
Wir freuen uns auf Sie!

,Heimat, Inspiration und die Freiheit,
zu sich selbst zu finden -
das sind die Berchtesgadener Berge fiir mich!*
Inhaber Mountain Entertainment Peter Beier!
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